Rezepthlatt

Unsere Mojos sind ec¢hte Allrounder. Traditionell werden sie zu kanaris¢hen Kartoffeln
serviert. Sie schmecken aber auc¢h hervorragend als Dipp oder Beilage zu
Fis¢h- und Fleis¢hgerichten.

& MOJO ROJO

Zutaten fiir 2 Personen:

2 rote Paprika

50ml Gilles Chili-Ol

1-6 Knoblauc¢hzehen

1 halber Teeloffel Kreuzkiimmel
min. 1 S¢heibe Weilbrot

1 Teeloffel siiBes Paprikapulver
Meersalz zum abs¢hmecken
50-100ml Rotweinessig
Olivendl nac¢h Bedarf

MOJO VERDE %

Zutaten fiir 2 Personen:

2 griine Paprika

50ml Gilles Hanf-Ol

1-6 Knoblauc¢hzehen

1 halber Teeloffel Kreuzkiimmel
min. 1 S¢heibe WeiBbrot

1 Bund Petersilie

Meersalz zum abs¢hmecken
50-100ml Rotweinessig
Olivendl nac¢h Bedarf

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten, ausgenommen von Essig und Salz, im Mixer zu Plree aufs¢hlagen.

AnschlieRend Essig und Salz zum Abs¢hmecken hinzugeben.

Im Anschluss WeiBbrot zum Andicken oder Olivendl zum Verdinnen hinzufiigen,

um eine cremige Konsistenz zu erreichen.

Wir wiins¢hen einen guten Appetit.




